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GB DESCRIPTION
1.

Motor unit

2. Bowl

3. Bowl lid

4. Crushing knife

5. Pulse button HIGH
6. Pulse button LOW

C

1. Téleso spotiebice

2. Misa

3. Viko na misu

4. N0z na drceni

5. Tlagitko rezimu ,pulse“ HIGH
6. Tlacitko rezimu ,pulse” LOW

PL OPIS

1. Obudowa

2. Czasza

3. Pokrywa czaszy
4. NOz do rozdrabniania
5

6

Przycisk warunkéw impulsowych HIGH
Przycisk warunkéw impulsowych LOW

UA onuc

1. Kopnyc

2. Yawa

3. Kpwuwka yauui
4. Hix ons nogpibHeHHs

5. KHonka imnynbcHoro pexumy HIGH
6. KHonka imnynbcHoro pexumy LOW

ST KIRJELDUS

E

1. Korpus

2. Anum

3. Anuma kaas
4. Viilutamistera

5. Impulssreziimi nupp HIGH
6. Impulssreziimi nupp LOW

LT APRASYMAS

Korpusas

Maisto ruoSimo indas

Indo dangtis

Smulkinimo peilis

Impulso rezimo mygtukas HIGH
Impulso rezimo mygtukas LOW

ookwn =

KZ CUNATTAMA

Kantama

LWapa

LLlapaHbIH Kaknafbl

¥cakTayfa apHanfaH nblwag
MmnynbcTik pexxum 6aTteipmack HIGH
MmnynbcTik pexum 6aTtbipmackl LOW

oabhwn -~

D GARATEBESCHREIBUNG
Gehause

Schale

Schalendeckel
Zerkleinerungsmesser

Taste des Impulsbetriebs HIGH
Taste des Impulsbetriebs LOW

oubhwh=
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Kopnyc

Yawa

KpbliLka Yyalum

Hox ons namensyeHns

KHonka nmnynbcHoro pexuma HIGH
KHonka nmnynbcHoro pexuma LOW

G ONMUCAHUE
Kopnyc
Yawa
Kanak Ha Yyawara
Hox 3a pa3gpobsiBaHe
ByToH 3a umnynceH pexum HIGH
ByToH 3a nmnynceH pexum LOW

O DESCRIERE

Corp

Cupa

Capacul cupei

Cutit pentru far\mi’area produselor
Butonul pentru regimul impulsionar HIGH
Butonul pentru regimul impulsionar LOW

cGonuc

Kyhuwe

Mocyna

Moknonay, nocyae

Hox 3a ycuTh-aBame

Oyrme 3a ykrbydere umnyrncHor pexvma HIGH
Jyrme 3a ykibydere umnyrncHor pexvma LOW

LV APRAKSTS

oabhwd -~
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ookwn=
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Korpuss

Kauss

Kausa vaks

Nazis sasmalcinasanai
Impulsu reZzima poga HIGH
Impulsu reZzima poga LOW

LEIRAS

Készulékhaz

Csésze

Csésze fedele

Apritd kés

Impulzus Gzemmaéd gomb HIGH
Impulzus zemmadd gomb LOW

R OPIS
Tijelo
Posuda
Poklopac posude
NoZ za drobljenje
Tipka impulsnog rezima HIGH
Tipka impulsnog rezima LOW
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~ 220-240 V/ 50 Hz

250 W

1.0 /1.1 kg
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[€5 INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

» Before the first connecting of the appliance check that voltage indicated on the rating label corresponds to the mains
voltage in your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than

described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or in any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental

capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning

use of the appliances by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

Do not operate after malfunction or cord damage.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in

the nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

¢ Do not pull, twist, or wrap the power cord around appliance.

¢ Never attempt to take food or liquid out from the container when the blade is moving. Always wait until the motor
stops completely.

¢ Do not overload the appliance with food.

¢ The appliance operates fast and effective. Do not operate continuously for more than 1 min.

¢ Never place hot ingredients into processor (> 70 °C)

FOOD PROCESSOR ASSEMBLING

o Before the first use wash all removable parts in warm soapy water, rinse thoroughly and dry. Wipe the housing with a
damp cloth.

¢ Never immerse motor body in any liquid or wash under running water.

Place the motor unit on a level surface.

Align the rib under the bowl with the corresponding slot on the motor unit. Turn gently until it locks in position.

Fit the cutting knife on the drive spindle.

Load products to be processing in the bowl.

¢ Place lid on the bowl and rotate it to lock.

NOTE: you must complete assembling fully, otherwise you cannot switch on device.

FOOD PROCESSOR USING

¢ Please make sure accessories are at its places before switching on.

¢ Plug-in device.

¢ Press and retain the Pulse button — HIGH (high speed) or LOW (low speed) — food processor will operate while this
button is pressed.

CAUTION: 1t is advisable to activate the Pulse button momentarily a few times in succession and then to continue
operating until the required degree of fineness has been achieved.

CAUTION: Do not operate continuously longer than 1 minutes with less than 2 minute intermission.

¢ Do not overload the appliance by putting in too much food and do not operate continuously for more than one minute.

¢ Do not remove any parts during the operating.

SOME PRODUCTS PROCESSING

¢ To avoid blades damage do not process hard items such as frozen foods, ice, cereals, rice, spices and coffee.

Type of food PREPARATION Maxoanrgciiur:l‘l‘te at Time approximate
[Meat Remove skin and sinew, cut into 2 cm pieces 200 g 10-20 sec.
Fish Remove bones and skin, cut into 2 cm cubes 200 g 10-20 sec.
Onions Peel and cut into 2-3 cm pieces 200 g 7 short bursts
Garlic Peel 5 cloves 5 sec.

Apple (raw) Peel, remove cores and cut into 2 cm pieces 300 g 10-15 sec.
Carrots Peel and cutinto 2 cm pieces 300 g 10-15 sec.
Cabbage Remove the core and cut into 2 cm pieces 200 g 15 sec.
Peanuts Remove the skin 200 g 15 sec.

CLEANING AND CARE
¢ Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water after

each use. Dry all accessories with a clean soft cloth.
¢ Wipe housing with a damp cloth.
¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.
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STORAGE

o Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.
o Keep the appliance in a dry clean place.

RVE PYKOBOACTBO MO 3KCMMYATALMU

MEPbI BE3OINMACHOCTU

e [Mepen nepBoHayanbHbIM BKMAOYEHWEM NPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT M TEXHUYECKME XapaKTepUCTUKU u3genus,
yKasaHHble Ha Haknenke, napameTpam 3feKTPoCceTH.

e icnonb3oBaTb TOMbKO B ObITOBLIX LENsX cornacHo pgaHHomy PykoBoacTBy no akcnnyatauumu. [Npubop He
npegHasHadeH A8 NPOMbILLIIEHHOTO MPUMEHEHMS.

¢ He ncnonb3oBaTb BHE MOMELLEHUNA.

o Bcerga oTtkniovarite yCTPOMCTBO OT 9MNEKTPOCeTN nepen OYUCTKOM, Unu ecnn Bl ero He ncnons3yeTe.

Bo wnsbexaHune nopaxeHusi aneKTpU4eckMM TOKOM W BO3ropaHusi, He norpyxawnte npubop B Bogy Wnu gpyrue

XWOKOCTW.

He noseonsvite getsm urpatb ¢ npubopom.

He ocTtaBnanTe BKNtoYeHHbIN npubop 6e3 npucmoTpa.

He ncnonb3yinte NpuHaanNexXHoCTN, He BXOASLLME B KOMMMEKT NOCTaBKMU.

Henb3si ucnonb3oBaTb YCTPOMUCTBO C MOBPEXAEHHbLIM LUHYPOM MUTaHMSA wu/unu Bunkon. Bo nsbexaHne onacHocTu

NMOBPEXAEHHbIV LUHYP NUTaHUA OOIMKEH OblTb 3aMEHEH B aBTOPN30BaHHOM CEPBUCHOM LIEHTpE.

Cnegute, 4TobbI LUHYP NUTaHUS HE Kacarcst OCTPbIX KPOMOK Y FOPSiHYmMX NMOBEPXHOCTEN.

He TAHMTe 3a WHYp NUTaHUsl, HEe NEPEKPYYMBANTE N HU HA YTO HE HAMaTbIBaNTE €ro.

M3Bnekante NpoAayKTbl 1 XXMOKOCTU TOSBKO MOCHE MOMTHON OCTAHOBKW ABUraTens.

He neperpyxaiTe npoLeccop npoaykramu.

Mpoueccop no3eonsieT paboTatb ObICTPO N 3hPEKTUBHO. Mpn 3TOM NPOJOMKUTENLHOCTL HenpepbIBHON PaboThbl

He AOJKHa npeBbIwaTtb 1 MUH.

¢ He nomelyante B npoLieccop ropsitine nHrpeamenTsl (> 70 °C).

I'IO.EIFOTOBKA K PABOTE

Mepen nepBoHayaribHbIM UCNONb30BaHNEM BbIMOWTE BCE CbeMHble YaCcTu TEnnon BOAOW C MOKLWNM CPeaCcTBOM U

TwaTenbHO npocyLumTte. Kopnyc cHapyXun NpoTpuTte MArkon crierka BNaXHOW TKaHbHO.

3anpelaeTcs norpyxartb KOpnyc B Nto6ble XXMAKOCTU U MbITb €ro BOAON.

YcTaHoBUTE NPOLIECCOP HA POBHYIO, YCTONYMBYIO MOBEPXHOCTb.

CoBmecTuTe BbICTYMbI B HWKHEN YacTu Yallm C nazamMum Ha kopryce. AKKypaTHO NOBEPHUTE Yally A0 UKcaLun.

HageHbTe HOX Ans n3menbyYeHns Ha NPUBOA.

3arpyanTe B Yally NpoayKTbl.

3akponTe Yally KpbILIKOW 1 NOBEPHUTE, YTOOLI OHAa 3achmKcupoBanacs.

NMPUMEYAHME: TMpoueccop He BKIIOYUTCSA NPU HENMpaBUIbHOM UITU HENOJMHOM cGopke.

PABOTA

¢ YBepguTech, 4TO cOOpKa Npom3BefeHa NOMHOCTLIO N AOMMKHBIM 06pa3oMm.

o [MoagknounTe NpoLeccop K ANeKTpoceTu.

e HaxmuTe 1 yaepxusanTe KHOMKY nMmnynbcHoro pexxuma — HIGH (Bbicokas ckopocTb) unu LOW (Hu3kasi CKopocTb) —
npoueccop byaet paboTaTtb 40 TEX NOpP, NOKa HaXkaTa aTa KHOMKa.

BHUMAHME: B Hayane obpaboTkM pekoMeHOyeTCsl HECKOMbKO pa3 KpaTKOBPEMEHHO BKMOYMTL npubop Anst Toro,
4YTOObI He neperpyxaTb anekTpogBuratens. 1o Mepe namenbyYeHus NPOAYKTOB MPOOOIMKUTENBHOCTb HENPEPLIBHOM
paboTbl MOXXHO MOCTENEHHO YBENMYNBATb.

NMPAMEYAHUE: Bpems HenpepbIBHOM paboThbl NpoLeccopa He AOMMKHO NpeBbiWaTtb 1 MUH., a NnepepbIB MeXAay
BKITHOYEHUAMU — HEe MeHee 2 MUH.

e He neperpyxanTe npoLeccop npoaykramu.

¢ 3anpellaeTcsa cHUmaThb nobble NpMHaANeXHoOCTN BO Bpemsl paboThbl npoLieccopa.

PEXXUMbl OBPABOTKN HEKOTOPbLIX MPOAYKTOB

MakcumanbHas MakcumanbsHoe
06p?6aTb'Bae' noaoroToBKA macca BpeMs HenpepbIB-
MbIW NPOAYKT o
NpPoOAYKTOB HOW 0OpaboTkn
Msico YpanuTe Koxy, KOCTU 1 cyxoxunusi. MNopexbTe Ha 200t 10 - 20 cex
KyCOYKM pasmepom 2 cM
YpaanuTe koxy 1 KocTu. MNMopexbTe Ha KyCo4ku )
Pbiba pa3MepoM 2 oM 200r 10 - 20 cek
TyK EI\(/ZI)HI/ICTVITG W NOpeXbTE Ha KYyCOYKM pasmepom 2-3 200 1 7 KOPOTKIX HaXATMIA
YecHok MounctuTb 5 nonek 5 cek
AGnoku MoYncTnTb, yaanuTb KOCTOYKM U Nope3aTtb Ha
(cBexue) JNIOMTUKN pasMepoMm 2 Cm 3007 10-15 cex
MopkoBb [MouncTuTb N NopesaTb Ha KyCOYKM pasMepoM 2 CM 300 r 10 - 15 cek
MouncTnTb, YyaannuTb KOYEpPbRKKY 1 Mope3aTb Ha
Kanycta KYCOMKIA PA3MEPOM 2 CM 200r 15 cek
Opexu CHsaTb ckopnyny 200r 15 cek
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¢ YTOObLI HE MOBpeauTb Ne3Busl, He obpabaTbiBanTe CRMLLKOM TBEpAble NPOAYKTbl, Takue Kak fned, 3amMOpPOXKEHHbIe
NPOAYKTbI, KPYNbl, pUC, NpUMpaBbl 1 kode.

OYUCTKA N yxon

o [locrne oKoHYaHusi paboThl BLIKITHYMTE NPUOOP M OTKIOYNTE Ero OT AIIEKTPOCETN.

e Cpasy xe (He 3amayvBasi HaONro) BEIMOMNTE BCE CbEMHbLIE YACTU TEMIION MbISIbHOWM BOAOW, NMOCIe Yero npoTpuTe
CYXVMM YUCTbIM MOSTIOTEHLIEM.

o Kopnyc npoTpute MArkon BRnaxXHOW TKaHbHO.

¢ He ucnonbaynte xecTtkue ryokun, abpasvBHbIE 1 arpeCCUBHbBIE YMCTSALLINE CpeacTaa.

XPAHEHUE

¢ [epen xpaHeHneMm ybeanTtech, 4TO NPUOOP OTKITKOYEH OT SMEKTPOCETH.

¢ Beinonnute TpeboBaHus pasgena OYNCTKA N YXO[.

o XpaHuTe Npnbdop B CyXOM YUCTOM MECTE.

- NAVOD K POUZITI

BEZPECNOSTNi POKYNY

e Pfed prvnim pouzitim spotfebi¢e zkontrolujte, zda technické Udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametrim

elektricke sité.

Pouzivejte pouze v domacnosti v souladu s timto Navodem k pouziti. Spotfebi¢ neni uréen pro primyslové ucely.

PouZivejte spotfebi€ pouze ve vnitfnich prostorach.

VZdy vytahnéte zastréku ze zasuvky pred Cisténim a v pfipadé, Ze elektricky pfistroj nepouzivate.

Pro zamezeni urazu elektrickym proudem a pozaru neponofujte pfistroj do vody nebo jinych tekutin.

Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebi¢em.

Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

PouZivejte spotfebi€ vyhradné s pfisluSenstvim z dodavky.

Nepouzivejte spotfebi¢ s poSkozenym napajecim kabelem.

Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje. Pokud je to nutno, obratte se na nejbliZ8i servisni stfedisko.

Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.

Netahnéte za napajeci kabel, nepfekrucujte jej a neotacejte kolem télesa spotfebice.

Vyndavejte potraviny a tekutiny pouze po tom, co se motor uplné zastavi.

NepfetéZujte procesor potravinami.

Procesor umozni rychlou a ucinnou praci. Pfi tom maximalni doba nepretrzitého provozu nesmi byt delSi nez 1

min.

» Nedavejte do procesoru horké potraviny (> 70 °C).

PRIPRAVA K PRACI

e Pfed prvnim pouZitim umyjte vSechny snimatelné €asti teplou vodou s mycim prostfedkem a dobfe je vysuste.
Téleso spotfebiCe otfete jemnym trochu vihkym hadrem.

¢ Neponofrujte téleso spotiebice do jakékoliv tekutiny a nemyjte jej vodou.

o Postavte procesor na rovnou, pevnou plochu.

¢ Spojte Cipky v dolni ¢asti misy a Zlabky na télese spotfebi¢e. Opatrné misu otocte az na doraz.

¢ N0z na drceni nastavte na pohon.

¢ Dejte potraviny do misy.

e Zaviete misu vikem a otocte ji aZ na doraz.

UPOZORNENI: Nebude-li montaz spravna nebo Gplna, procesor se nezapne.

PROVOZ

o Pfekontrolujte, zda je montaz spravna a uplna.

e Zapojte procesor do elektrické sité.

o Stisknéte tlacitko rezimu ,pulse” — HIGH (vysoka rychlost) nebo LOW (nizka rychlost) — procesor bude pracovat,
dokud toto tlacitko bude stisknuto.

UPOZORNENI: Na zaCatku prace spotfebi¢ nékolikrat za sebou zapnéte, aby se motor nepfetéZoval. Postupné Ize
dobu nepfetrzitého provozu prodluzovat.

Potraviny PRIPRAVA MaX|maIn|_vaha vMavx_lrpaInl doba o
potravin nepretrzitého opracovani
Maso Odstrarite k_uzL KOStI a Slachy. Nakrajte na 200 g 10 - 20 vtefin
kostky o velikosti 2 cm
Ryba Od§trante kizi a kosti. Nakrajte na kostky o 200 g 10 - 20 vtefin
velikosti 2 cm
Cibule Ocistéte a nakrajte na kostky o velikosti 2-3 cm 200 g 7 kratkych stisknuti
Cesnek Ocistéte 5 zoubku 5 vtefin
Jvablka ] Oc!stetg, odstraite pecky a nakrajte na platky o 300 g 10 - 15 vitefin
(Cerstva) velikosti 2 cm
Mrkev Ocistéte a nakrajte na kostky o velikosti 2 cm 300 g 10 - 15 vtefin
Zeli Oc!stetg, odstrante kostal a nakrajte na kostky o 200g 15 vtefin
velikosti 2 cm
Ofechy Odstrarnite skofapky 200 g 15 vtefin
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UPOZORNENI- Maximalni doba nepretrzitého provozu nesmi byt del$i nez 1 min., minimalni prestavka mezi
zapnutimi — 2 min.

o NepretéZujte procesor potravinami.

e Je presny zakaz snimat jakékoliv Casti procesoru za provozu.

REZIMY OPRACOVANI NEKTERYCH POTRAVIN

o Abyste nepokazili ostfi, neopracovavejte pfili§ tvrdé potraviny, jako tfeba led, mraZzené potraviny, kroupy, ryze, kofeni
a kava.

CISTENi A UDRZBA

o Po ukoné&eni prace vypnéte spotfebi€ a odpojte jej od elektrické sité.

¢ Hned umyjte vSechny snimatelné &asti teplou mydlovou vodou a otfete suchym &istym ruénikem.

o Téleso spotiebice otfete jemnym vihkym hadrem.

» Nepouzivejte kovove houby, brusné nebo utocné Cistici prostredky.

SKLADOVANI

o Pred Cisténim vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky.

o Splnéte pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.

¢ Skladujte spotfebi€ v suchém a Cistém misté.

g PLKOBOACTBO 3A EKCMMIOATALMA

NMPABUITA 3A BE3OIMNACHOCT

e Mpean ga usnonsesaTte M3genueTo 3a NPbLB NbT NpoBepeTe, Aann MOCOYEeHUTE TEXHUYECKU XapaKTepUCTUKU Ha
ypeda CbOTBETCTBAT C 3axpaHBaHeTo BbB BaluaTta mpexa.

e /lagpenueto e npegHasHayeHO caMoO 3a gomalwHa ynotpeba u TpsibBa ga ce ekcnnoaTupa CbOTBETHO TOBa

PbkoBoacTBO. YpeabT He e 3a MPOMULLINIEHO U3MOMn3BaHe.

He nsnonseainte HaBbH.

BuHarm nskniouBanTe ypeaa OT KOHTaKTa, ako He ro nornasarte, a CbLl0 Taka npeaun aa ro noyncreare.

C uen npefoTepaTtaBaHe Ha TOKOB yAap Wi Bb3MfaMeHsiBaHe He NOoTansanTe ypega BbB BoAa Uy APy TEYHOCTM.

He nosBonsBanTe geuara ga urpasrt ¢ ypeaa.

He ocTaBsanTte BkntoveHus ypen 6e3 Hagsop.

M3nonsBanTe caMo CbCTaBHUTE YacTM OT KOMMMEKTa.

He ekcnnoatupaiTe n3genueTto ¢ noBpeaeH kaben.

He nonpaBsante ypega caMocToATENHO. 3a OTCTpaHsiBaHe Ha MoBpeau ce OObpHeTe B HaW-Onm3kus CepBU3EH

LEHTDBP.

CnepeTte, kabenbT ga He AOKOCBA ropeLLy NOBbPXHOCTU U OCTPY NpeamMeTy.

He gbpnanTe, He ycykBanTe kabena, a cbLyo Taka He obBuMBaKTe ¢ kabena kopryca Ha ypeaa.

V3BaxaanTe NpoaykTn M TEYHOCTU CaMO Cref OKOHYaTenHO cnupaHe Ha asuratens.

He npenbnBanTe KyxHEHCKMS pobOT C NpOJyKTy.

KyxHeHckmnaT poboT pabotn 6bp3o 1 edekTBHO. [Npn ToBa BpemeTpaeHe Ha HenpeKkbCHaTa paboTta He TpsibBa

Aa HagBuwaga 1 MUH.

¢ He cnaravte B poboTa ropewm cbctasku (> 70 °C).

I'IO.EIFOTOBKA 3A PABOTA

e [Mpean pa mnsnonseate ypena 3a NpbB MbT U3MUATE BCUYKUTE CBarnsLM Ce 4YacTu ¢ Tornna Boda W npenapaTt U
noacywete aobpe. Kopnyca 3abbplueTte BbTPE C BNaXHO napuanye.

¢ 3abpaHsABa ce Aa noTanATe Kopnyca B pa3fuyHyM TEYHOCTU 1 Aa ro usmmBarte c Boaa.

¢ [locTaBeTe poboTa BbpXY paBHa, yCTONYMBA MOBBLPXHOCT.

o CbeavHeTe u3gaTMHUTE B [ONiHATa 4acT Ha YawaTa ¢ Te3u Ha Kopryca. BHumartenHo 3aBbpTeTe vawara Ao
doumkcauus.

¢ [MocTaBeTe HOXa 3a pa3gpobsiBaHe BbpXy OCHOBAHMETO.

o [MomecTeTe NpoayKTUTE B YallaTa.

e 3aTBOpETE YallaTa C Kanaka 1 ro 3aBbpTeTe, TON Aa ce dmkcupa.

3ABEJIEXKKA: POGOTHT He ce BKIHOYBa NPY HENPaBUITHO NN HEMbITHO criobsBaHe.

PABOTA

¢ [MpoBepeTe, crnobsiBaHETO Aa € HanpaBeHo AOoKpal 1 KakTo TpsidBa.

e BknioyeTe poboTa B KOHTaKTa.

¢ HaTucHeTe n npegbpxaiite 6yToHa Ha umnyncHusa pexum — HIGH (Bucoko HuBO) unn LOW (HucKo HMBO) — poboTbT
e paboTu gokato OYyTOHBLT € HaTUCHaT.

BHUMAHME: B HayanoTo Ha paboTaTa ce npenopbyBa HSKOMKO MbTW 3a KpaTKo Aa U3KMYBaTe ypeda 3a ga He
npetoBapBaTe MpexaTa. Cnopea cTeneHTa Ha pa3gpobsiBaHETO Ha MpogykTa MOXeTe [a  yBenuyasaTe
BpeMeTpaeHe Ha HenpekbcHaTa paboTa Ha poboTa.

3ABEJIEXXKKA: BpemeTpaeHe Ha HenpeKkbcHaTa paboTa Ha ypeaa He Tpsi6bBa Aa HagBuwaea 1 MUH., a NOYMBKA
MeXxay BKIIOYBaHUATa Aa He 6bAe no-marnka ot 2 MUH.

He npenbnearite poboTa ¢ NpoayKTu.

3abpaHsiBa ce fa cBansite CbCTaBHUTE 4YacTu Ha ypeda No BpeMe Ha paboTarta my.

PEXXUMUN HA OBPABOTBAHE HA HAKOU NMPOOYKTU

¢ 3a ga He pasBanuTe Hox4yetata He 0bOpaboTBaliTe MHOrO TBLPAWM MPOOYKTW, TakMBa KaTo fiefd, Opu3, Noanpasku U
Kacpe.
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06pa6oTaaH MakcumanHo MakcumanHo Bpeme 3a

NDOAVKT NnoAroToBKA KonnyecTBa Ha HenpeKbCHaTO
poay npoAykra obpaboTBaHe
Meco MouncreTe koXa, KOKanm 1 CyXOXuIus. 200 10 - 20 cek
HapexeTe Ha napyeTa ¢ pa3mep 2 cm
MouncreTe koxa, kokanu. HapexeTte Ha
Puba napyera c paamep 2 CM. 200T 10 - 20 cex
nyk MouncTeTe N HapexeTe Ha NapyeTa c 200t 7 KpATKM HATUCKAHIS

pasmep 2-3 cm

YecbH MNouncrete 5 cknnnokm 5 cek

MNouncreTe, M3BaQETE KOCTUIKUN U

A6bnkM (npecHw) 300r 10 - 15 cek
HapeXeTe Ha napyeTa ¢ pa3mep 2 cM

Mopkos lMounctete M HapexeTe Ha napyeta C 300t 10 - 15 cexk
pasmep 2 cMm

3ene MouuncreTe, n3Bagete  koyaHa MU 200t 15 cek

HapeXxeTe Ha nap4yera ¢ pasmep 2 Cm

Opexu lMouucteTe Yepynkata 2001 15 cek

MOYNCTBAHE M NOOOPBXKA

o Criep kato paboTaTta Ha ypeaa € NpuKIoYeHa, U3KIMYeTe ro U 3BageTe Lerncena OT KOHTakTa.

e BegHara (6e3 ga HakucBaTe AbITO BPEME) U3MUNTE BCUYKUTE CBansLLM Ce YacTu C Tonfa Boga W npenapat, nocne
3abbpLueTe CbC Cyxa YncTa Kbpna.

¢ KopnycbT 3abbpLuete ¢ MEKO BNAXKHO napuarnye.

e He nonseante TenyeTa, gpackally U arpeCUBHN MUSIINTHA Npenaparu.

CbXPAHABAHE

¢ [pean aa npubnpaTe ypena 3a CbxpaHsaBaHe, NPOBepeTe, TON Aa € U3KIMOYEH OT KOHTakKTa.

e VanbnHsBanTe nanckeaHusaTa ot pasgena NOYNCTBAHE U MOOOPBXKA.

o CbxpaHsiBaliTe ypeaa Ha Cyx0 U YMCTO MSACTO.

INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI BEZPIECZENSTWA

e Przed pierwszym wigczeniem sprawdz, czy charakterystyki techniczne urzadzenia podane na nalepce odpowiadajg
parametrom sieci elektryczne;j.

e Stosowac tylko do uzytku domowego zgodnie z niniejszg Instrukcjg obstugi. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
zastosowania przemystowego.

o Nie uzytkowac poza pomieszczeniami.

e Zawsze odigczaj urzadzenie od sieci zasilania, jesli nie korzystasz z niego oraz przed czyszczeniem.

Zeby unikngé porazenia pradem elektrycznym i zapalenia sie, nie zanurzaj urzgdzenie w wodzie lub w innych

ptynach.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie z urzadzeniem.

Nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez opieki.

Nie uzywaj akcesoriow, nie dotgczonych do kompletu dostawy.

Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajgcym.

Nie prébuj samodzielnie naprawia¢ urzadzenie. W przypadku zaistnienia usterek, zwracaj sie do najblizszego

serwisu.

Uwazaj, zeby kabel zasilajgcy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

Nie ciagnij kabla zasilajgcego, nie przekrecaj go i nie nawijaj na zadne przedmioty.

Wyciagaj produkty i ptyny tylko po catkowitym zatrzymaniu silnika.

Nie wolno przetadowywacé robota produktami.

Robot umozliwia szybka i skuteczng prace. Przy tym czas ciagtej pracy nie powinien przekracza¢ 1 min.

¢ Nie wkfadaj do robota gorgcych sktadnikéw (> 70 °C).

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

e Przed pierwszym uzyciem wymyj wszystkie zdejmowane czesci ciepta wodg z dodatkiem Srodku myjacego i

starannie wysusz. Przetrzyj zewnetrzng cze$¢ obudowy za pomocg miekkiej troche wilgotnej szmatki.

Nie wolno zanurza¢ obudowe w dowolnych ptynach i my¢ ja woda.

Ustaw robot na réwnej trwatej powierzchni.

Potacz wystepy w spodniej czesci czaszy i rowki na obudowie. Starannie obro¢ czasze, zeby ona sie ustalita.

Zatéz néz do rozdrobnienia ha naped.

o W16z produkty do czaszy.

o Przykryj czasze pokrywa i obrdc¢ ja, zeby ona sie ustalita.

UWAGA: W przypadku nieprawidiowego lub niekompletnego montazu robot nie wiaczy sie.

PRACA

o Przekonaj sie, ze montaz zostat wykonany kompletnie oraz we wtasciwy sposéb.

o Podtacz robot do sieci elektryczne;.
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¢ Nacisnij i utrzymuj przycisk warunkéw impulsowych — HIGH (wysoka szybkos¢) lub LOW (niska szybko$¢) — robét
bedzie dziata¢, pdki bedzie nacisniety ten przycisk.

UWAGA: Na poczatku obrobki zaleca sie kilkakrotnie wiaczy¢ urzadzenie, zeby nie przetadowywac silnik elektryczny.
W miare zdrobnienia produktéw czas trwania ciggtej pracy mozna stopniowo zwiekszaé.

UWAGA: Czas ciagtej pracy robota nie powinien przekracza¢ 1 min., natomiast przerwa pomiedzy wiaczeniami
— nie mniej niz 2 min.

¢ Nie przetadowuj robota produktami.

e \W czasie pracy robota nie wolno zdejmowac dowolnych akcesoriow.

TRYBY OBROBKI NIEKTORYCH PRODUKTOW

e Zeby unikngé uszkodzenia ostrz, nie obrabiaj zbyt twardych produktéw, takich jak 16d, zamrozone produkty, kasze,
ryz, przyprawy i kawe.

Obrabiany Przygotowanie Maksymalna masa Maksymalny czas ciagtej
produkt produktow obraébki
Mieso Usung¢ skére, kosci, Sciegna. )
Pokroi¢ na kawatki o wielkosci 2 cm. 2009 10 - 20 sek.
Ryby Usung¢ skére i kosci. )
Pokroi¢ na kawatki o wielkosci 2 cm. 2009 10 - 20 sek.
Cebula Ot;r_%cclnﬁ)okrom na kawatki o wielkosci 200 g 7 krétkich nacidnieé
Czosnek Obrac 5 zabkow 5 sek.
Jabtka (swieze) Obra¢, usunac pfas_tkl i pokroi¢ na 300 g 10 - 15 sek.
kawatki o wielkosci 2 cm
Marchew Ot;rircnl pokroi¢ na kawatki o wielkosci 300 g 10 - 15 sek.
Kapusta Obrac, usunag¢ g"ra_b i pokroi¢ na 200g 15 sek.
kawatki o wielkosci 2 cm
Orzechy Usungg¢ tupine 200 g 15 sek.

CZYSZCZENIE | OBSLUGA

¢ Po skonczeniu pracy wytgcz urzadzenie i odtgcz go od sieci elektryczne;j.

o Wszystkie zdejmowane czesci natychmiast wymyj cieptg wodg mydlang (nie pograzajac na diugo w wodzie), a
potem przetrzyj suchym czystym recznikiem.

o Przetrzyj obudowe miekkg wilgotng szmatka.

o Nie uzywaj szorstkich gabek, sciernych i agresywnych srodkéw czyszczacych.

PRZECHOWYWANIE

o Przed przechowywaniem przekonaj sie, ze urzadzenie odtgczone jest od sieci elektrycznej.

* Wykonaj wymagania rozdziatu CZYSZCZENIE | OBSLUGA.

¢ Przechowuj urzadzenie w suchym czystym miejscu.

& INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

MASURI DE SIGURANTA

¢ Inainte de a pune aparatul in functiune pentru prima data, verificati daca datele tehnice ale aparatului ce sunt
mentionate pe eticheta, corespund cu parametrii sursei de curent electric.

¢ Folositi-l numai Tn scopuri casnice in conformitate cu indicatiile din Manualul de utilizare. Aparatul nu este destinat
pentru uzul industrial.

¢ Nu folositi aparatul n exterior.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de curent inainte de operatiunea de curatire sau atunci cand nu-I mai
folositi.

¢ Pentru a evitarea electrocutarea cu curent electric si cauzarea de arsuri, nu introduceti aparatul in apa sau in alte

lichide.

Nu lasati copiii s& se joace cu aparatul.

Nu puneti aparatul in functiune fara o verificare in prealabil.

Nu folositi alte accesorii decat cele ce sunt in componenta setului de livrare.

Nu folositi aparatul cu cablul de alimentare defect.

Nu incercati s& reparati singuri aparatul. In cazul aparitiei unei defectiuni, adresati-v& celui mai apropiat Centru de

service.

Verificati s& nu intre in contact cablul de alimentare cu margini ascutite si suprafete fierbinti.

Nu trageti de cablul de alimentare, nu-I fortati sau rasuci in jurul aparatului.

Scoateti produsele si lichidele numai dupa oprirea completa a motorului.

Nu supra alimentati robotul de bucéatarie cu produse.

Robotul de bucatarie este proiectat sa functioneze rapid si eficient. Astfel durata unei functionari continue nu

trebuie sa depaseasca 1 min.

e Nu introduceti in robotul ingrediente fierbinti (> 70 °C).

PREGATIREA PENTRU LUCRU

« Tnainte de prima intrebuintare, spalati toate partile detasabile cu apa si detergent de vase si stergeti-le bine.Corpul
exterior puteti sa-| stergeti cu o carpa umeda.
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¢ Se interzice introducerea corpului in diferite lichide si spalarea lui cu apa.

o Asezati robotul de bucatarie pe o suprafata neteda si curata.

» Fixati proeminentele din partea de jos a cupei in orificiile de pe corp.

o Asezati cutitul pentru faramitare pe angrenaj.

¢ Alimentati cupa cu produse.

. Tnchidet,i cupa cu capacul si asigurati-va ca este bine fixata.

NOTA: Robotul nu incepe sa functioneze daca este asamblat incomplet sau incorect.

FUNCTIONARE

« Verificati ca montarea sa fie efectuata corect si complet.

o Conectati robotul de bucatarie la sursa de curent electric.

o Apasati ti si mentineti apasat butonul de regim impulsionar — HIGH (viteza mare) sau LOW (viteza mica) — robotul va
functiona atata timp cét acest buton este apasat.

ATENTIE: La inceputul prelucrérii se recomanda sa conectati de cateva ori aparatul pentru scurt timp pentru ca sa nu
solicitati electromotorul. Pe masura ce produsele sunt faramitate timpul de repaus poate fi treptat marit.

NOTA: Timpul de functionare continua al robotului nu trebuie sa depaseasca 1 min., iar pauzele dintre
conectari sa nu fie mai mici de 2 min.

¢ Nu supra alimentati robotul cu produse.

e Se interzice inlocuirea oricarui accesoriu in timpul functionarii robotului.

REGIMURILE DE PRELUCRARE PENTRU CITEVA DIN PRODUSE

e Pentru a nu defecta lama nu prelucrati produse dure cum ar fi gheata, produse congelate, boabe, orez, condimente,
si cafea.

Produsul de Greutatea maxima a Durata maxime:l ge
prelucrat PREPARARE produselor preparare fara
intrerupere
Indepartati pielita, oasele si tendoanele
Camne Taiofi n bucdti do 2 on 2009 10 - 20 sec
Peste Int(jjepértat,i pielita, oasele Taiati in bucéti 200g 10 - 20 sec
e2cMm

Ceapa Curatati si taiati in bucati de 2-3 cm 200 g 7 scurte apasari

Usturoi Curatati 5 catei 5 sec

Mere (proaspete) Curé’@’;i_, indepartati coaja si taiati in 300 g 10 - 15 sec
bucati 2 cm

Morcov Curatati si taiati in bucati de 2 cm 300 g 10 - 15 sec

Varzs Curé’;gti_ indepértati miezul si taiati in 200 g 15 sec
bucati de 2 cm

Arahide Indepértati invelitoarea 200 g 15 sec

CURATIRE $I INTRETINERE

¢ Dupa terminarea lucrului deconectati aparatul de la sursa de curent.

e Apoi spalati (nu inmuiati prea mult timp) toate partile demontabile cu apa calda dupa care stergeti-le cu o céarpa
uscata si curata.

e Corpul 1l stergeti cu o carpa moale si umeda.

» Nu folositi bureti duri, detergenti abrazivi si agresivi.

PASTRARE

e Inainte de depozitare verificati ca aparatul sa fie scos din priza.

. Tndeplinit,i toate punctele de la CURATIRE Sl TNTRETINERE.

o Pastrati aparatul la loc curat gi uscat.

B} NOPALHMK 3 EKCMNYATALYI

3AXOOUN BE3MNEKU

o [lepen nepwmM yBIMKHEHHAM NepeBipTe, YM Bi4NOBIAATb TEXHIYHI XapakTepuUCTUkn BMPODY, 3a3HayvyeHi Ha Haknendi,
napameTpam eneKkTpoMepexi.

¢ BukopuctoByBaTu Tinbku B MOOyTOBMX UINAX BignoBigHO Ao paHoro [MopagHuka 3 ekcnnyartauii. Npunag He

Npu3HaYeHnin 4ns BUPOOHNYOro 3aCTOCYBaHHS.

BukopucToByBaTh TifbKn B NPUMILLEHHI.

3apxau BigknovanTe NPUCTPIN Bid eneKTpoMepeXi nepes o4neHHsaM, abo skwo Bu noro He BUKOPUCTOBYETE.

LLlo6 yHMKHYTM Nopasku enekTpU4HUM CTPYMOM i 3aropsiHHS, HE 3aHYpHOWTE NpuUnag y Bogy Y iHWy piguHy.

He pnossongauTe Jitam rpatucsa 3 npunagom.

He 3anuwanTe yBiMKHEHMI Npunag 6e3 gornagy.

He BMKOpPUCTOBYIMTE NPUHANEXHOCTI, LLO HE BXOAATb 4O KOMMIIEKTY.

He BuKkopucToByiTE NpUnag 3 yLKOIKEHUM LLUHYPOM XUBMEHHS.

He HamaranTeca caMoCTiINHO 3iNCHIOBATM PEMOHT MPUCTPOLO. Y BUMNAAKY BUHUKHEHHSI HECMPaBHOCTEN 3BepTanTecs

00 Hanbnmk4oro CepBiCHOIo LEHTPY.

CnigkynTe, WO6 LWHYP XMBMEHHSA HE TOPKABCS FOCTPUX KPAMOK Ta rapsvmx NOBEPXOHb.

e He TArHiTh, He NepekpyyynTe Ta Hi Ha WO He HAMOTYITE LLHYP XUBMNEHHS.

o BunmanTe npoayktu Ta piavHM TiNbKK Nicns NOBHOI 3yMMHKA ABUIyHa.
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e He nepeBaHTaxyiTe npouecop npoaykramu.

¢ [pouecop Oo03BONsE npautoBaT WBKUAKO Ta W edekTnBHo. Mpu uboMy TpuBanictb 6e3nepepBHOI po6oTU He
noBWHHa nepeBuLlyBaTu 1 xB.

¢ He nowmiwarnTe y npouecop rapsui iHrpegieHtn (> 70 °C).

NIAroTOBKA 0O POBOTU

o [lepen nepwmM BUKOPUCTAHHAM BMMMUWTE BCi 3HIMHI YacTMHW TEMNSIOK BOAOK 3 MUIOYMM 3aco0OM i peTenbHO
npocyLwiTb. Kopnyc 30BHI NPOTPIiTb M'SKOKO 3rierka BOriorotd TKaHMHOI0.

¢ 3a6OpPOHAETLCA 3aHypOBaTU KOpNyc y 6yAb-AKYy piAVHY 441 MUTU MOro BOAOHO.

e BcraHoBiTE NpoLecop Ha piBHY, CTiNKY NOBEPXHIO.

o CnonyuiTe BUCTYNU Y HWXKHIN YaCTWHI Yalli 3 masamm Ha Kopnyci. AKypaTHO NOBEPHITb Yally o dikcauii.

e HapdarHiTe Hixx ansa nogpibHeHHs Ha NpuBIa

e 3aBaHTaxTe y Yally NpoayKTu.

o 3akpuiiTe Yally KpULLIKOK Ta NOBEPHITb, W06 BOHa 3adikcyBanacs.

TNMPUMITKA: NMpouecop He yBIMKHETLCA NPW HENPaBUIIbHIA Y4 HEeNOBHIN 360pL;i.

POBOTA

¢ [NepekoHalnTecs, Wwo 36opka NoBHa i 3pobrneHa HaneXXHUM YMHOM.

o [MigkntoviTe Npouecop 40 enekTpoMepexi.

e HaTucHiTb Ta yTpuMyiTe KHOMKY iMmnynbcHoro pexumy — HIGH (Bucoka wemakictb) 4m LOW (HM3bKa LWIBMAKICTB) —
npouecop 6yae npautoBaTy 40 TUX Mip, MOKM HATUCHYTA LA KHOMKa.

YBAlA: Ha noyatky oOpoOKM pekoMeHOYeTbCH Kiflbka pasiB KOPOTKOYACHO YBIMKHYTW npwunag Anst Toro, wob He
nepeBaHTaXyBaTn enekTpoaBuryH. B Mipy nogpibHeHHs npopgykTiB TpuBanictb 6e3nepepBHOI pobOTM MOXHa
nocTynoBo 36inbLyBaTw.

NMPUMITKA: Yac 6e3nepepBHOi poboTu npouecopa He NOBUHEH nepeBullyBatM 1 XxB., a nepepBa Mix
YBIMKHEHHSIMU - HE MEHLU 2 XB.

e He nepeBaHTaxyinTe npouecop npoaykramu.

o 3abopoHAeTbCA 3HIMaTK Byab-ske Npunagaa nig vyac poboTtu npouecopa.

PEXXMUMUW OBPOBKU OEAKUX NMPOOYKTIB

o |06 He 3awwkoanTK nesa, He 0OpoObNANTE 3aHaATO TBEPAi NPOAYKTU, TakKi K Migd, 3aMOpPOXeHi NPOAYKTU, KPynu, puc,
npunpasn Ym Kaea.

MpoaykT, wo MIArOTOBKA MaKcumaana_ MaKCVIMaan-_I.MVI yac
obpobnsaeTbca Maca npoaykKriB 6e3nepepBHOI 0O6POGKU
M'sico Bm,u,_anmm LKipy, KICTKW Ta cyxoxunns 200 10 - 20 cek
MopizaTi Ha LWIMAaTOYKM PO3MIPOM 2 CM
PuGa Buaanutu wkipy, KiCTKM Mopizatn Ha 200t 10 - 20 cek
LLUIMATOYKN PO3MIpOM 2 CM
fyk MouncTuTK i Nopi3aTn Ha LUMAaTOYKM 200 7 KOPOTKIX HATUGKEHE

po3mMipom 2-3 cm

YacHuk IMoyncTnutu 5 3ybuuikiB 5 cek

MNouncTuTi, BUOANUTK KiCTOYKM | nopizaTu

Abnyka (cBixi) : 300r 10 - 15 cek
Ha LUIMaTO4KM PO3MIpOM 2 CM

Mopkea |_|O‘-II/ICT.I/ITVI 1 nopi3aTy LUMaTOUKM 300 1 10 - 15 cek
po3MipoM 2 cM

Kanycra MoumcTutu, BUAANWTI KadaH i nopisati Ha 200t 15 cek
LUMaTOYKN PO3MIpOM 2 CM

"opixu 3HATKM WKapnyny 200r 15 cek

OYULLEHHA TA gorndan

o HanpwkiHui poboTy BUMKHITb NpUnaza Ta BiAKMOYITL MOr0 3 eNeKTPOMEpPEXi.

e BumuiTe yci 3HIMHI YacTMHM TENMOK MWUMBLHOK BOAOK Bigpasy X (He 3amMOouyruu HaJoBro), Micnsg 4oro NpoTpiTh
CYXUM YUCTUM PYLLIHMKOM.

o Kopnyc npoTpiTb M'SKOKO BOMOro TKAHUHOMO.

¢ He BuKkopucTOByliTe TBEpai ryOkun, abpasvBHi Ta arpecuBHi MUIOYi 3acoou.

3BEPIFTAHHA

o [epen 30epiraHHsM NepekoHanTecs, WO Npunag BiaKIOYEHUA 3 eNeKTPOMEpPEXI.

¢ BukoHarTe Bumorun posginy OUNLLEHHA TA 4OrAmQ.

o 306epiranite npunag y Cyxomy YuCToMy MiCLL.

Sjedel YIMYTCTBO 3A PYKOBAHKE

CUI'YPHOCHE MEPE

e [pe npBoOr ykbydewa ybeguTe ce ga TexXHUYKa CBOjCTBA MPOM3BOA4A, HAa3HadeHa Ha HanenHuuy, oaroBapajy
napameTpvmMa enekTpudHe Mpexe.

o Kopuctute camo y gomahvHCTBY y cCKragy ca OBUM yYMNyTCTBOM 3a pyKkoBawe. Ypehaj Huje HamereH 3a
npodecunoHarnHy ynotpeoy.

¢ He kopuctntun BaHu.

¢ YBeK Uckrbyuute ypehaj us enekrpuuHe mpexe npe yiwhera 1 ako ce He KOpUCTU.

¢ [1a ce n3berHy owtehewe CTpyjoM 1 3aropeBarse, He cTaBuTe ypefaj y Boay 1 Apyre TEYHOCTH.
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He pnosBorbaBajte geun aa ce urpajy ca ypehajem.

He octaBmbajTe ykibyveHu ypehaj 6e3 Hagsopa.

He kopuctute genose koju He ynase y koMmnneTt ypehaja.

He kopucTtute ypehaj ca owteheHum npukrby4HUM Kabom.

He npobajte ga nonpaerbate ypehaj camu. Y cnydajy owtehewa ypehaja jaBuTe ce cepucy.

Ma3nTte ga Npukrby4HKU Kabn He goaMpyje owTpe neule 1 Bpyhe NoBpLUMHE.

He ByuuTe, He 3aneTrbaBajTe 1 He HAMOTAaBa|jTe HU Ha LITa NPUKIbYYHK Kabn.

Bagute HamupHuue 1 TekyhmHe camo HakoH NOTMYHOr 3aycTaBrbaka MoTopa.

He npeontepehyjTe MynTUnpakTyk HammMpHuLama.

MynTtunpaktuk omoryhyje 6p3y n edukacHy obpagy. lNpu Tome Bpeme 6ecnpekngHor paga He cMe TpajaTy Bulle

oa 1 MUH.

¢ He ctaBmajte y myntunpaktuk Bpyhe cactojke (> 70 °C).

I'IPVII'IPEMA 3A KOPUWWREHKE

e [Ipe npBor uckopuiTaBaka OnNepuTe CBe OEeNoBe KOoju ce cKvaajy, ca TOMnfioM BOAOM M AeTepLieHTOM U Aobpo
ocywwuTe. Cnorea obpunte Kyhmwite MEKOM BNaXXHOM TKAHUHOM.

¢ 3abpam-€eHo je ctaBuTU ypehaj y 6uno Koje TekyhuHe u npatn Bogom.

¢ Hamectute MynTunpakTuk Ha paBHy 1 CTabUINHY NOBPLUNHY.

o CTaBuTe UCTypeHa Aerna y AoHkeM Aeny nocyae y 3apese Ha kyhuwty. AKypaTHO OKpeHuTe nocyay Aok ce dukeupa.

e CTaBWTe HOX 3a yCUTHaBaHE Ha MOroH.

o CTaBWTe HaMWpHWLE y NOCyAy.

e 3aTBOpWTE NOCyAYy MOKMOMNLUEM N OKpPeHWUTe Aa ce hukcupa.

HATOMEHA: MynTUnpaKkTUK ce He YKIbyuyje y criyyajy HenpaBusiHe Unu HenoTnyHe MOHTaxe.

PAL

e YBepuTe ce ga cte 06aBuIM MOHTaXy NOTMNYHO U MPaBUIHO.

o [MpUKIbYYMTE MYNTUNPAKTUK ENEKTPUYHO]j MPEXM.

e [lputncHUTe 1M gpxuTe Ayrme umnyncHor pexuma — HIGH (Bucoka 6psuHa) mnm LOW (Hucka 6p3uvHa) —
MynTUNpaKTUK he paguTn 4OK je Ayrme NpUTUCHYTO.

MAXKHA: Ha noyetky obpage npenopydyje Ce HEKONMKO MyTa KpaTKOBPEMEHO YKIbyuutu ypehaj aa ce mnsberHu
npeontepeherwe enekTpuyHor motopa. [NpunukoM ycuTH-aBaka HaMypHULA MOXeTe Aa nocteneHo nosehasaTe
BpeMe HenpekuaHor paga.

HATIOMEHA: Bpeme G6ecnpekugHor paga He cme TpajaTtu Buwe of 1 MuH., naysa uamelly ABa ykiby4dewa
MyNTUNPaKTUKa Mopa Aaa 6yae HajMame 2 MUH.

He npeontepehyjTe MynTUnpakTyk HammMpHuLama.

3abparseHo je cknpgaTtu 6uno Koje Aenose 3a BpeMe paga MyntunpakTuka.

PEXXMMUW OBPALOE NOJEOAUMHUX HAMUPHULIA

¢ [la ce He owTeTe owTpuue, He obpalfyjTe npeBuLle TBpAEe HAMUPHULE, Kao fneq, CMP3HyTe HaMupHULE, Npekpyne,

nMpuHay, 3a4mHe u kada.

HamupHuue 3a MPUNPEMA MakcumanHa TexuHa MakcumanHo Bpeme
obpangy HaMMpHULUA HenpeKkuagHe obpage
Meco CKnoHUTE KOXMLY M Xune 200t 10 - 20 cek
Vceuute y komage of 2 cm
PuGa CKNOHUTE KOXKMLY U KOCTHU 200t 10 - 20 cek
Vceuute y komage of 2 cm
LipHM nyK O‘-I3I/ICTI/ITe N uceumuTe y Komage og 2- 200t 7 KpaTKOBPEMEHNX
cM npuTm1caka
Benu nyk Ouuctute 5 Kpu1LKK 5 cek
Jabyke (cBexe) Ouuctuti,  yKnoHuTi - KowTaue  u 300r 10 - 15 cek
ncehu y komage of 2 cm
Laprapena OuncTntn n ncehu y komage og 2 cm 300 r 10 - 15 cek
Kynyc OuncTnNTK, YKNOHUTK Kodak M mncehu 200t 15 cex
y KOoMage o 2 cMm
Opacu OrbywtnuTn 200r 15 cek

YNLWIREHE N OAPXABAHKE

« [lo 3aBpLUeTKY paga nckrbyunte ypehaj u3 enektpuyHe mpexe.

e Oamax (He kBacehw Oyro) onepuTe cBe OEMNOBe KOju Ce CKMAajy TONoM canyHaBoM BOAOM, Mocre yera obpuviimTe
CYBUM YNCTUM NELLKNPOM.

o Kyhuwwite obpuriumte MekaHoOM BNaHOM TKaHWHOM.

¢ He kopuctuTe uBpcTe cyHhepe, abpasuoHa 1 arpecvBHa cpeacTsa 3a unwherbe.

YYBAHE

¢ [pe cnpemara ybeguTe ce aa je ypehaj UCKIby4YeH 13 enekTpuyHe MpeXe.

¢ /cnyHute 3axTteBe ogerbka YMWREHE Y OOP>KABAHSE.

¢ UyBajTe ypehaj Ha cyBOM 1 YNCTOM MECTY.
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KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvdrku lulitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku
vooluvérgu andmetele.

¢ Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte todstuslikuks kasutamiseks.

 Arge kasutage seadet viljas.

o Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

o Elektrilddgi saamise ja sUttimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

e Arge laske lastel seadmega méangida.

e Arge jatke té6tavat seadet jarelvalveta.

e Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

e Arge kasutage seadet vigastatud toitejuhtmega.

e Arge plitidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kérvaldamiseks péérduge lahima teeninduskeskuse poole.

o Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

« Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega imber korpuse.

¢ Enne toiduainete ja vedelike valjavétmist oodake, kuni mootor on I&plikult seiskunud.

 Arge koormake kéogikombaini toiduainetega dle.

o Kdbgikombain vdimaldab téddelda toiduaineid kKiirelt ja efektiivselt. Seejuures katkestamata to6tamise aeg ei tohi
liletada 1min.

e Arge pange kuumi kddgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

ETTEVALMISTUS KASUTAMISEKS

e Enne esmakasutamist peske koik eemaldatavad osad sooja seebiveega ning kuivatage hoolikalt. Puhastage
valiskorpus pehme niiske lapiga.

¢ On keelatud asetada korpust vedelikesse ja pesta vees.

o Asetage kdogikombain tasasele kindlale pinnale.

¢ Seadke anuma alumise osa olevad nukkid korpuse soontega kohakuti. Keerake anum ettevaatlikult, kuni see kohale
fikseerub.

¢ Asetage viilutamistera ajamiosale.

¢ Pange toiduained anumasse.

e Sulgege anuma kaas ja keerake, kuni see kohale fikseerub.

MARKUS: Koogikombain ei kaivitu vale voi osalise kokkupaneku korral.

KASUTAMINE

¢ Veenduge, et kddgikombain on pandud kokku taielikult ja digesti.

e Uhendage kdgikombain vooluvdrku.

¢ Vajutage ja hoidke impulssreziimi nupp — HIGH (kdrge kiirus) véi LOW (madal kiirus) — kédgikombain té6tab selle
nupu vabastamiseni.

TAHELEPAN: Tootlemise alustamisel soovitatakse lllitada seade mdned korrad luhiajaliselt sisse, et valtida mootori
ulekoormust. Toiduainete peenestamisega voib katkestamata toGtlemise aja kestust jark-jargult pikendada.

MARKUS : Koogikombaini katkestamatu kasutamise aeg ei tohi iiletada 1 min., ning vaheaeg sisseliilitamise
vahel vahemalt 2 min.

Arge koormake kéogikombaini toiduainetega Ule.

On keelatud osade mahavtmine kéivitatud ko6gikombaini pealt.

MONEDE TOIDUAINETE TOOTLEMISREZIIMID

o Terade vigastamise valtimiseks arge téddelge selliseid kdvasid toiduaineid nagu jaa, kiimutatud toiduained, tangud,
riis, maitseained ja kohv.

Toiduaine Katkestamata
Toiduaine ETTEVALMISTUS maksimaalne tootlemise
kaal maksimaalne aeg
, Eemaldage kamar, kondid ja k&dlused )
Liha Ldigake 2 cm paksuseks tukkideks 200g 10-20s
Kala Ee_r_nal_dage nahk ja luud. Ldigake 2 cm paksuseks 200g 10-20's
tukkideks
Sibul Koorige ja Léigake 2-3 cm paksuseks tukkideks 200 g 7 kiiret vajutust
Kadslauk Koorida 5 kadnt 5s
Ounad Koorida, eemaldada kivid ja I6igata 2 cm paksuseks )
(vérsked) | tikkideks 300g 10-15s
Porgand Koorida ja l8igata 2 cm paksuseks tukkideks 300 g 10-15s
Koorida, eemaldada juurikas ja I6igata 2 cm
Kapsas paksuseks tlkkideks 2009 155
Pahklid Eemaldada pahklikoor 200 g 15s

TIRISANA UN KOPSANA

o Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atslédziet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércgjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjideni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli.

o Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.
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e Neizmantojiet cietus suk|us, abrazivos un agresivos tiriSanas lidzek|us.
GLABASANA

¢ Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

* Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

o Glabajjiet ierici sausa un tira vieta.

M LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NORADIJUMI

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai izstradajuma tehniskais raksturojums, kas ir noradits uz uzlimes,
atbilst elektrotikla parametriem.

e Izmantot tikai sadzives nollkos saskand ar So Lieto$anas instrukciju.

izmantoSanai.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmér atviengjiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Jus to nelietojat.

Lai izvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmo$anas, nemérciet ierici tdent un citos Skidrumos.

Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma griezieties Servisa centra.

Sekojiet, lai elektrovads neskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Nemiet ara produktus un Skidrumus tikai péc motora pilnigas apstasanas.

Neparslogojiet procesoru ar produktiem.

Procesors dod iespéju stradat atri un efektivi. Nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min.

» Nelieciet procesoru karstus produktus (> 70 °C).

SAGATAVOSANA DARBAM

¢ Pirms pirmreizé&jas I|etosanas nomazgéjiet visas nonemamés dalas ar siltu Gdeni un mazgasanas Iidzekli un rapigi

Izstradajums nav paredzéts rlpnieciskai

o Aizliegts merkt korpusu jebkuros Skidrumos un mazgat to ar udenl

* Novietojiet procesoru uz lidzenas, stabilas virsmas.

e Savienojiet izcilnus kausa apak$éja dala ar korpusa rievam. Saudzigi pagrieziet kausu I1dz fiksacijai.

o Uzsédiniet sasmalcino3o nazi uz piedzinu.

o lepildiet kausa produktus.

o Aizsedziet kausu ar vaku un pagrieziet ITdz fiksacijai.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

EKSPLUATACIJA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

¢ Pievienojiet procesoru elektrotiklam.

¢ Piespiediet un turiet impulsu rezima pogu — HIGH (liels atrums) vai LOW (mazs atrums) —
kameér bus nospiesta ST poga.

UZMANIBU: Apstrades sdkuma ieteicams vairakas reizes Tslaicigi ieslégt ierici, lai neparslogotu elektromotoru.
Produktiem sasmalcinoties, nepartrauktas darbibas ilgumu var pakapeniski palielinat.

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min,,
ieslegSanam nedrikst bat mazaks par 2 min.

o Neparslogojiet procesoru ar produktiem.

o Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.

DAZU PRODUKTU APSTRADES REZIMI

e Lai nesabojatu asmenus, neapstradajiet parak cietus produktus:
piedevas un kafiju.

procesors stradas tik ilgi,

bet partraukums starp

ledu, sasaldétus produktus, putraimus, risus,

Apstradajamais SAGATAVOSANA Pr(_)dgk_tu Mak5|méla|s_nepért_rauktas
produkts maksimala masa apstrades laiks
Atbrivot no adas, kauliem un cipslam
Gala Sagriezt gabalinos pa 2 cm 200g 10 - 20 sek
o Atbrivot no adas un kauliem

Zivis Sagriezt gabalinos pa 2 cm 2009 10 - 20 sek

Sipoli Notiriet un sagrieziet gabalinos pa 2-3 cm 200 g 7 1si piespiedieni

Kiploki Notirit 5 daivinas 5 sek

Aboli (svaigi) Notirtt, . iznemt séklinas un sagriezt 300 g 10 - 15 sek
gabalinos pa 2 cm

Burkani Notirit un sagriezt gabalinos pa 2 cm 300 g 10 - 15 sek

Kaposti Notirit, . izgriezt kacenu un sagriezt 200 g 15 sek
gabalinos pa 2 cm

Rieksti Nonemt ¢aulu 200 g 15 sek
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TIRISANA UN KOPSANA

o Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atslédziet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércgjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjideni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli.

o Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

e Neizmantojiet cietus stk|us, abrazivos un agresivos tiriSanas lidzek|us.

GLABASANA

¢ Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

e Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

o Glabajjiet ierici sausa un tira vieta.

NAUDOJIMOSI INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

o Prie§ pradédami naudoti |sitikinkite, kad nurodytos etiketéje techninés charakteristikos atitinka elektros tinklo

parametrus.

Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Naudojimosi Instrukcija. Prietaisas néra skirtas naudoti pramonéje.

Nenaudoti uz patalpos riby.

Prie$ valydami prietaisg arba nenaudodami jo visada jj i§junkite i$ tinklo.

Siekdami iSvengti gaisro ar elektros traumos neslapinkite prietaiso vandeniu arba kitu skysciu.

Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieZitros.

Nenaudokite reikmenu, nejeinanciy j prietaiso komplekta.

Nenaudokite prietaiso, kurio maitinimo laidas buvo apgadintas.

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités | Serviso centra.

Pasirdpinkite, kad maitinimo laidas nesiliesty prie astriy krasty ir karsty pavirsiy.

Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

Produktus ir skyscius iSimkite tik varikliui pilnai sustojus.

Neperkraukite procesoriaus produktais.

Procesorius leidzia dirbti greitai ir efektyviai. Taciau nepertraukiamo darbo trukmé neturi virSyti 1min.

Nedekite | procesoriy karsty ingredienty (> 70 °C).

PARUOSIMAS DARBUI

e Prie§ naudodami pirmg kartg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruop$¢iai
iSdZiovinkite. Korpusa nusluostykite mink&tu drégnu audiniu.

¢ Draudziama sSlapinti korpusa bet kokiu skysciu ir plauti jj vandeniu.

o Pastatykite procesoriy ant lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

¢ Suderinkite iSsikiSimus indo apatinéje dalyje su iSdrozomis korpuse. Tvarkingai pasukite indg, kad uzsifiksuoty.

o UZmaukite smulkinimo peilj ant pavaros.

o |kraukite produktus | inda.

o Uzdenkite indg danggiu ir pasukite, kad jis uzsifiksuoty.

PASTABA: Procesorius nejsijungs, jei jis buvo neteisingai ar nepilnai surinktas.

VEIKIMAS

o [sitikinkite, kad procesorius buvo visiSkai ir taisyklingai surinktas.

e ljunkite procesoriy j elektros tinkla.

e Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtuka — HIGH (didelis greitis) arba LOW (mazas greitis) — procesorius
dirbs tol, kol Sis mygtukas paspaustas.

DEMESIO: Darbo pradzioje rekomenduojame kelis kartus trumpam jjungti prietaisg, kad elektros variklis nepersikrauty.
Darbo metu nepertraukiamo veikimo trukme galima palaipsniui didinti.

PASTABA: Nepertraukiamo veikimo trukmé neturi virSyti 1 min., o pertrauka tarp jjungimy turi biiti ne mazesné
kaip 2 min.

Apdorojami & Maksimali Maksimali nepertraukiamo
produktai PARUOSIMAS produkty masé darbo trukmé
. Pa3alinkite oda, kaulus ir sausgysles. )
Mésa Supjaustykite gabaliukais po 2 cm 20049 10 - 20 sek
Suvis Pasalm!qte _odq ir kaulus. Supjaustykite 200g 10 - 20 sek
gabaliukais po 2 cm
- Nulupkite ir supjaustykite gabaliukais . o
Svoglnai 00 2-3 cm 200g 7 trumpi paspaudimai
Cesnakai Nulupkite. 5 skiltelés 5 sek
e Nulupkite, iSimkite kauliukus ir )
Obuoliai (Sviezi) supjaustykite gabaliukais po 2 cm 3009 10-15 sek
Morkos Nulupkite ir supjaustykite gabaliukais 300 g 10 - 15 sek
po 2 cm
L Nulupkite, i8imkite = kopuUstkot] ir
Kopustai supjaustykite gabaliukais po 2-3 cm 200g 15 sek
Riedutai Pa3alinkite kevalus. 200 g 15 sek
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¢ Neperkraukite procesoriaus produktais.

e DraudZiama nuimti bet kokius reikmenis procesoriui veikiant.

KAI KURIY PRODUKTY APDOROJIMO REZIMAI

o Kad nepakenktuméte aSmeniui neapdorokite per kiety produktu, tokiy kaip ledas, Saldyti produktai, kruopos, ryZiai,
prieskoniai ir kavos pupelés.

VALYMAS IR PRIEZIURA

¢ Baige darba iSjunkite prietaisg ir atjunkite jj nuo elektros tinklo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su muilu, o po to nuSluostykite jas
sausu Svariu ranksluosciu.

o Korpusg nusluostykite minkstu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurkdciy kempiniy, valomujy milteliy ir agresyviy valymo priemoniu.

LAIKYMAS

« |vykdykite visus VALYMAS IR PRIEZIURA skynaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

B KEZELESIUTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A késziilék hasznalata el6tt, ellendrizze egyezik-e a miszaki jellemzésben feltiintetett elektromos feszlltség a hazi

elektromos halézattal.

Nem val6 ipari csak hazi hasznélatra.

Hézon kivil nem hasznélhato.

Hasznalaton kivdl és tisztitas kdzben mindig fliggetlenitse az elektromos halézattdl.

Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Gyerekektdl tavol tartani.

Felugyelet nélkil ne hagyja a készuléket bekapcsolva.

Ne hasznéljon géphez nem tartozé tartozékot.

Ne hasznélja a készlléket sérult csatlakozoval.

Ne prébalja egyedill javitani a készliléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forrd felllettel.

Ne huzza, tekerje a vezetéket.

Ne probalja kiszedni a konténerbdl a végterméket vagy a folyadékot addig, amig a vjnjh mikdédik, varja meg amig a

motor teljesen leall.

Ne terhelje tul a készlléket élelmiszerrel.

o A készlilék lehetbvé teszi a gyors és eredményes munkavégzést. Viszont a folytonos miikodés ne legyen tobb 1
percnél.
 Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalot (> 70 °C).

ELOKESZITES

¢ Mossa meg mosogatdszeres meleg vizzel a szeletel6gép azon részeit, melyek érintkezni fognak az élelmiszerrel, és
tordlje szarazra 6ket. Tordlje meg kivilrél a készulékhazat puha, nedves térlkendével.

o A készilékhazat vizbe, vagy egyéb folyadékba meriteni és mosni tilos.

« Allitsa a szeleteld gépet egyenes, szaraz feliiletre.

e lllessze a csésze also részén talalhato kiallé részeit a késziilékhaz vajataiba. Ovatosan forditsa meg a csészét, amig
ne rogzitédik.

o Helyezze az apritokést a meghajtora.

o TOltse meg a csészét élelmiszerrel.

» Fedje le a csészét és forditsa meg azt, amig nem r6gzdl.

MEGJEGYZES: A szeletelogép nem kapcsol be addig, amig helyteleniil, vagy nem teljesen van 6sszeszerelve.

MUKODES

¢ Bizonyosodjon meg arrdl, hogy az 6sszeszerelés teljes mértékben és megfeleléen megtortént.

¢ Csatlakoztassa a késziléket a halézathoz.

¢ Nyomja meg és tartsa az impulzus-gombot — vagy a HIGH (magas sebesség) gombot, vagy a LOW (alacsony
sebesség) gombot — a szeletel6gép addig fog mikodni ebben az izemmaddban, amig a gomb le lesz nyomva.

FIGYELEM: Miel6tt elkezdené a feldolgozast, ajanlatos néhanyszor rovid idére bekapcsolni a késziiléket annak
érdekében, hogy a motor ne legyen tulterhelve. Az apritas soran a folytonos miikédés idejét emelni lehet.

MEGJEGYZES: A folytonos miikodés ne legyen tobb 1 percnél, legalabb 2 perces sziinettartassal a kovetkezd
bekapcsolas el6tt.

o Ne terhelje tul a készlléket élelmiszerrel.

o Mikodés kozben cserélni a tartozekokat tilos.

NEMELY ELELMISZER FELDOLGOZASANAK IDEJE

¢ A penge sérilésének elkerilése érdekében ne dolgozzon fel tulsagosan kemény élelmiszert, mint a jég, fagyasztott
termék, kiilonféle dara, rizs, fliszer és kavé.
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Feldolgozandé
termék

Folytonos feldolgozas

ELOKESZITES Maximalis tdmeg maximalis ideje

. Tavolitsa el a bért, csontokat és inakat .
Hus Vagdalja 6ssze 2 cm darabokra 200g 10 - 20 masodperc

Tavolitsa el a bért, csontokat .
Hal Vagdalja 6ssze 2 cm darabokra 2009 10 - 20 masodperc

Hamozza meg és vagdalja 6ssze 2-3 cm

Hagyma darabokra 200 g 7 révid nyomas
Fokhagyma Hamozza meg 5 cikk 5 masodperc
Alma (friss) Meghamozni, eltavolitani a magvakat és 300 g 10 - 15 masodperc

felvagni 2 cm darabokra

Sargarépa Meghamozni, és felvagni 2 cm darabokra 300 g 10 - 15 méasodperc

Meghamozni, eltavolitani a torzsajat és

Kaposzta felvagni 2 cm darabokra

200g 15 masodperc

Di6 Eltavolitani a héjat 200 g 15 masodperc

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a készlléket.

 Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehet6 tartozékokat meleg, szappanos vizben, és torélje meg szaraz, tiszta
térlbkendbvel.

o A készulékhazat tordlje meg puha nedves torl6kendével.

¢ Ne hasznaljon suroloszert, surold szivacsot €s agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készulék aramtalanitva van.

o Kévesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész Iépéseit.

e Szaraz, hiivés helyen tarolja.

NAUOANAHY XXOHIHOE H¥CKAYIIbIK

KAYINCI3OIK LWWAPANAPDI

e AnFalu peT icke kocap angbiHaa OyMbIMHbIH 3aTTaHOada KepceTinreH TeXHUKanblK cunaTtTaMmanapbl 3NeKTp XKenicCiHiH
napameTprepiHe calnkec KeneTiHiHE K3 XKeTKI3iHi3.

o Ocbl [ManpanaHy >XeHiHAeri Hyckaynblkka COMKeC TeK TYpPMbICTblK MakcaTTa faHa nawganaHy kepek. Acnan
©OHEPKaCINTiK MakcaTTa KonJaHyra apHarMmaraH.

¢ Yii-XKannapgaH TbiC xepae nanganadHyra onvangbi.

e Erep KkypbinfbiHbl NaganaHbanTbiH OoncaHbi3, OHbl Tasanap angblHOa SMNeKTp KeMiCiHEH apKallaH axblpaTbin
KOMbIHbI3.

e OneKTp TOrbl COfyblHAH X8HEe OT LWbiFyblHAH aynak 0omny ywWiH acnanTbl cyfa Hemece Gacka CyWblK 3aTTapfa

MaTblpMaHpI3.

BananapgblH acnanneH oriHayblHa »on 6epMeH;ia.

Tokka KoCbINnFaH acnanTbl Kapaycbl3 kanabipMaHbI3.

YKeTkisinim xuHarbiHa KipMENTIH Kepek-XapakTapabl nanganaHoanpis.

KyaT kesiHe KOCy CbiMbIHa 3aKbiM KenreH acnanTtbl nanganaHbaHbI3.

KypbinfbiHbl ©3 0GeTiHi30eH xeHaeyre opekeT xacamaHbld. AkaynbikTap nawga 6OonfaH xargampa Cepsuc

opTanbifbiHa XxabapnacblHbI3.

KyaT kesiHe KOCy CbIMbl ©TKIp XXMEKTEP MeH bICTbIK 3aTTapfa TWin TypMayblH Kagaranaspls.

KyaT kesiHe KOCy CbiMbIH TapTKblflaMaHbI3, LUMpaTnaHbI3 XeHe eLlkaHaan 3aTka OHbl OpaMaHbI3.

A3bIK-TYNIK NEeH CYMbIK TafamMmAbl TEK KO3FaNTKbILL TOSbIK TOKTaFaHHaH KEeWiH faHa anblHbI3.

lMNpoueccopfa asbIK-TYNIKTi WamagaH apTbik cariMaHbi3.

Mpoueccop xbingam api TUIMAI XXyMbIC icTeyre MyMkiHAIK ©6epegi. byn opanga y3agikci3 XyMblIc icTey yakbiTbl 1

MMHYTTaH acnayfa Tuic.

e [Npoueccopapl bICTbIK a3blK-TyriK canmaHpli3 (> 70 °C).

X¥MbICKA OAUBIHOAY

e Anfawl peT navganaHap angbliHaa anmarnbi-canmanbsl 6enwekTepiHii 6apnbIfbiH XKYFbIW 3aT KOCbIFaH Xbifbl CYMEH
XybIHbI3 Aa, 904€eH KypFaTbiHbI3. KanTamacbiHbIH ChIPTbIH Con AbIMKbIN pi )KyMCaK MaTaMeH CYpPTiHi3.

¢ KanTamachbIH Ke3 KenreH cymblK 3aTka MaTbIpyFa }KaHe OHbl CyMeH Xyyfa TbiNbIM calblHagbl.

e [Mpoueccopabl BipTeric, OPHLIKTbI XXepre OpHaTbIHbI3.

o lllapaHbiH, TeMeHri XafblHOafbl KepThnewTepai kantamajarbl OWbIKTapra gangen KenTipiHis. LlapaHbl opHbiHa
OekireHLue enneH OypbIHbI3.

o ¥cakrayfa apHarfaH nblllaKTbl XXeTeKKe KUri3iHi3.

o lllapara a3bIk-TYNiKTi canblHpI3.

o LllapaHbIH KaknafFbiH )abbiHpI3 4a, OpHbIHA BEKY YLUiH OHbl OYpPbIHbI3.

ECKEPIM: Tpoueccop AypbiC HeMece TOSbIK XXMHaKTanmaca, icke KocblfiManTbiH 6onagbl.

X¥MbIC

o JKnHakrayabl TOMbIK 8pi TUICTI Typae icke acblpraHblHbI3Fa KO3 XEeTKi3iHi3.

o [Ipoueccopabl 3NeKTp XKeniCiHe KOCbIHbI3.
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o /IMNynbCTiK pexknmMmHiH 6aTbipmacbiH 6acbiHbI3 Aa, yctan TypbiHblda — HIGH (kofapbl xbingamaelk) Hemece LOW
(TemeH XbingamMmabIK) — npoueccop ockl 6aTbipMma 6acynbl TypFaHLa XXyMbIC iCTENTIH 6onaabl.

ECKEPTY.: ©Hpeyani 6actaraH Ke3fe aneKkTp KO3FanTKbIWThbl acKblH JXKYKTEMEC YLIiH acnanTbl OipHewe peT Kbicka
yakbITka KOCy Typanbl kKeHec 6epemis. A3bIK-Tyrik ycaktana 6epreH caiblH y34iKCi3 XXyYMbIC iCTey yaKbITbIH DipTiHaen
ynfanTa 6epyre 6onagbl.

ECKEPIM: T[poueccopablH Yy3AiKCi3 XyMbIC icTey YyakbiTbli 1 MMHyTTaH acnayfa, an icke Kocy
apanblKTapblHAarbl y3inic 2 MMHYTTaH kem 6onmayfa Tuic.

¢ [lpoueccopra a3bIK-TYNIKTi LlamagaH apTblK caniMaHbI3.

o [MpoLeccop XyMbIC icTen TypFaH Ke3ae Kes3 KenreH Kepek-xapakTbl 0faH LeLlin anyfa TbiibIM canbliHaabl.

KEMBIP A3bIK-TYNIK TYPIH ©HOEY PEXXUMOEPI

e [MbiWaKTbIH XYy3iH Oynaipin anmac ywiH My3, My3daTtbiifaH eHiM, O9HAI Aakbingap, Kypill, ackaTblkTap MeH kode
CUSAKTbI TbIM KaTTbl a3blK-TYNiKTi OHAEMEHI3.

©OHaeneTiH [AMBIHOAY A3BIK-TYNIKTIH eH EH y3aK y3aikci3 eHaey
asblK, YJIKeH canmarbl YyaKbIThbl
TepiciH, cyneri MeH LWaHObIPbIH anbin
ET TacTaHpi3a Kenemi 2 CM KeCeKTepMeH 200r 10 - 20 cek
TypaHbI3
Banbik eTi Tepici MEH CyieriH anbin TacTanpi3 200t 10 - 20 cex
Kenewmi 2 cM KecekTepMeH TypaHbI3
Mnas Tasananbis  fa, Kenem 23 oM 200r 7 peT Kbicka-Kbicka bacy
KECEKTEPMEH TypaHpI3
CapbiMmcak TasanaHbl3 5 Tynip 5 cek
Anma (kaHa TasanaH,_b|3, CyieriH anein TacTaHbl3 Aa, 300 10 - 15 cex
nicKeH) Kenemi 2 cM TiniMgepMeH TypaHpI3
Cobis TasanaHpl3 ga, kenemi 2 cM KecekTepMeH 300 10 - 15 cexk
TypaHbI3
KilpbikkabaT Taaanan_, e3eriH  anbin TacTaHbi3 Aa, 200t 15 cek
Kenemi 2 CM KeCEeKTEPMEH TypaHbI3
YKaHrak KabblIfblH apLUbiHbI3 200r 15 cek

TA3AIJIAY XOHE KYTIN ¥CTAY

o JKyMbICTbl adKTaraHHaH KeliH acnanTbl ©LUipiHi3 Ae, OHbl 3NEeKTP XeniCiHEH aXblpaTbIHbI3.

o [lepey (y3aK yakbIT cynamacrtaH) Gapnblk anmanbl-canmarnbel benwekrepai cabbiHObl Xbiflbl CYMEH XyblHbI3 [a,
Kypfak Tasa cynriMeH CypTiHi3.

e KanTamaHbl )Xymcak ObIMKbI1 MaTaMeH CYPTiHi3.

o KaTtkpbin xxeKe, KbIpfblLl XXoHE KYLUTI Ta3apTKbILW Kypanaapabl nanganaHbaHbI3.

CAKTAY

o Cakran Kosip angblH4a acnanTblH 3NEKTP XKeMiCiHEH aXXblpaTblfiFaHbIHA KO3 XKeTKi3iHi3.

o TABAJTAY XKOHE KYTII ¥CTAY GeniMinageri Tanantapbl OpbIHAAHbI3.

e AcnanTbl KypFak Tasa xepae CakTaHbl3.

UPUTA ZA RUKOVANJE

SIGURNOSNE MJERE

o Prije prve uporabe provjerite da li tehni¢ke karakteristike proizvoda, naznaene na naljepnici, odgovaraju
parametrima elektricne mreze.

¢ Upotrebljavati samo u domacinstvu, u skladu s ovom Uputom za rukovanje. Uredaj nije namijenjen za profesionalnu

uporabu.

Ne upotrebljavati vani.

Uvijek iskljucite uredaj iz mreZe napajanja prije ¢iS¢enja ili kad ga ne upotrebljavate.

Kako biste izbjegli osteCenje elektricnom strujom i zapaljenje, ne stavljajte uredaj u vodu ili druge tekucine.

Ne dozvoljavajte deci igru s uredajem.

Ne ostavljajte uklju€en uredaj bez kontrole.

Ne upotrebljavajte pribore koji nisu u kompletu uredaja.

Ne koristite uredaj s oste¢enim kablom.

Ne popravljajte uredaj samostalno. U slu€aju problema obratite se u servisni centar.

Pazite da kabel ne dodiruje ostre ivice ili vruce.

Ne vucite kabel, ne presavijajte i nigdje ne nhamotavajte.

Vadite namirnice i tekuéine samo nakon potpunog zaustavljanja motora.

Ne stavljajte u procesor preveliku koli¢inu proizvoda.

Procesor osigurava brzi i efikasni rad. Pri tome neprekidan rad ne smije trajati viSe od 1 min.

¢ Ne stavljajte u procesor vruce sastojke (> 70 °C).

PRIPREME ZA RAD

o Prije prve uporabe isperite sve dijelove koji se skidaju toplom vodom s deterdZzentom i dobro osusSite. Vanjsku
povrsinu tijela obridite mekanom malo vlaznom tkaninom.

¢ Zabranjuje se stavljati tijelo u bilo koje tekucine i prati ga vodom.

o Namijestite procesor na ravnu stabilnu povrsinu.
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¢ Stavite isturene dijelove u donjem dijelu posude u udubljenja na tijelu. Polako okrenite posudu kako bi se fiksirala.

o Namjestite noZ za drobljenje na pogon.

¢ Stavite proizvode u posudu.

e Zatvorite posudu poklopcem i okrenite kako bi se fiksirala.

NAPOMENA: U slucaju nepravilne ili nedovrSene montaze procesor se nece ukljuciti.

RAD

o Uvjerite se da je montaza dovrdena i pravilna.

o Ukljucite procesor u elektricnu mrezu.

e Pritisnite i drzite tipku impulsnog rezima — HIGH (velika brzina) ili LOW (mala brzina) — procesor ¢e raditi dok je tipka
pritisnuta.

PAZITE: U pocetku obrade preporuCuje se nekoliko puta ukljuciti uredaj na kratko vrijeme kako se ne bi preopteretio
elektromotor. U procesu drobljenja proizvoda moZete postepeno povecéavati vrijeme neprekidnog rada.

NAPOMENA: Vrijeme neprekidnog rada procesora ne smije biti ve¢e od 1 min., dok je minimalna pauza izmedu
dva ukljuéenja 2 min.

¢ Ne stavljajte u procesor preveliku koli¢inu proizvoda.

e Zabranjuje se skidati bilo koje pribore u vrijeme rada procesora.

REZIMI OBRADE POJEDIHIH PROIZVODA

o Kako se ne bi ostetile ostrice, ne obradujte suviSe tvrde proizvode, kao led, smrznute namirnice, griz, riza, zacini i
kava.

Proizvod ko_ji se PRIPREMA Maksima_lna masa Maksima_lno vrijeme
obraduje proizvoda neprekidne obrade
Meso UQaIJ!te kozu, kosti i suhe zile 200g 10-20's
Isijecite u komade po 2 cm
Riba UQalj!te kozu i kosti 200g 10-20's
Isijecite u komade po 2 cm
Luk Ocistite i isijecite u komade po 2-3 cm 200 g 7 kratkih pritisaka
CeSnjak Ocistite 5 kriSaka 5s
Jabuke (svjeze) OC|s_,tv|te, izvadite kostice i isijecite u 300 g 10-15s
kriSke po 2 cm
Mrkva Ocistite i isijecite u komade po 2 cm 300 g 10-15s
Kupus Ocistite, izvadite koCanj i isijecite u 200 g 15 s
komade po 2 cm
LjeSnjaci Oljustite 200 g 15s

CISCENJE | ODRZAVANJE

¢ Nakon zavrsetka rada iskljuCite uredaj iz elektricne mreze.

¢ Odmah (bez dugog kvasenja) isperite sve dijelove, koji se skidaju, toplom vodom s deterdzentom, posle ¢ega obrisite
suhom Cistom tkaninom.

¢ Tijelo obriSite mekanom vlaznom tkaninom.

¢ Ne upotrebljavajte Cvrste spuzve, abrazivna i agresivna sredstva za Cis¢enje.

CUVANJE

¢ Prije uvanja uvjerite se da je uredaj iskljuen iz elektricne mreze.

« Ispunite zahtjeve odjeljka CISCENJE | ODRZAVANJE.

o Cuvajte uredaj na prohladnom i suhom mjestu.

[} BEDIENUNGSANLEITUNG

SICHERHEITSHINWEISE

e Vor der ersten Verwendung stellen Sie sicher, dass die technischen Daten des Geréates, die auf dem Aufkleber

angegeben sind, mit den Parametern des Stromversorgungsnetzes Ubereinstimmen.

Das Gerat ist nur fur Haushaltsgebrauch bestimmt. Es ist nicht zu Industriezwecken geeignet.

Das Gerat eignet sich nicht fir Auenbetrieb.

Ziehen Sie den Stecker jedes Mal vor der Reinigung und immer, wenn das Gerat nicht betrieben wird.

Um sich vor Schadigungen durch Strom zu schiitzen und Brandgefahr auszuschlieen, tauchen Sie das Gerat

niemals ins Wasser bzw. andere Flussigkeiten.

Halten Sie die Kinder davon ab, mit dem Gerat zu spielen.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeaufsichtigt stehen.

Benutzen Sie keine Teile, die im Zubehdrsatz nicht enthalten sind.

Das Gerat darf nicht betrieben werden, wenn das Netzkabel beschadigt ist.

Versuchen Sie niemals, das Gerat selbstdndig zu reparieren. Bei Beschadigungen wenden Sie sich an den

Kundendienst.

¢ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel mit scharfen Kanten oder heiRen Oberflachen nicht in Berihrung kommt.

¢ Das Netzkabel darf nicht angespannt, verdreht oder um etwas gewickelt werden.

e Nehmen Sie die Lebensmittel und Flissigkeiten erst dann heraus, wenn das Triebwerk endglltig zum Stillstand
gekommen ist.

e Uberladen Sie die Kiichenmaschine nicht mit Produkten.
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e Die Kichenmaschine ermdglicht einen schnellen und effizienten Ablauf. Dabei soll die Dauer des
ununterbrochenen Betriebs 1 Minuten nicht tiberschreiten.

e Geben Sie nicht in die Kiichenmaschine heil3e Zutaten (> 70 °C).

VORBEREITUNG

¢ Vor dem ersten Gebrauch waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit warmem Wasser und einem Reinigungsmittel,
wischen Sie anschlielend das Gerat trocken. Das Gehause wischen Sie von auflen mit einem weichen leicht
angefeuchten Tuch ab.

¢ Es ist verboten, das Gehause in Fliissigkeiten zu tauchen bzw. es mit Wasser zu spiilen.

¢ Stellen Sie die Kiichenmaschine auf eine ebene und rutschfeste Oberflache auf.

¢ Bringen Sie Vorspriinge im unteren Bereich der Schale mit den Nuten im Gehause zusammen. Drehen Sie vorsichtig
die Schale bis zu ihrer Fixierung.

e Setzen Sie das Zerkleinerungsmesser auf den Antrieb auf.

¢ Flllen Sie die Lebensmittel in die Schale ein.

¢ Schlielen Sie die Schale mit dem Deckel zu und drehen Sie ihn, bis er fixiert ist.

BEMERKUNG: Die Kiichenmaschine wird sich nicht einschalten, wenn der Zusammenbau fehlerhaft oder
unvollstidndig durchgefiihrt worden ist.

INBETRIEBNAHME

¢ Vergewissern Sie sich, dass der Zusammenbau komplett und auf eine gehdérige Weise durchgefiihrt worden ist.

¢ Schlielen Sie die Kiichenmaschine an das Stromnetz.

¢ Dricken Sie auf den Impulsbetriebknopf und halten ihn fest — HIGH (hohe Geschwindigkeit) oder LOW (niedrige
Geschwindigkeit) — die Klichenmaschine wird arbeiten, solange dieser Knopf betatigt wird.

ACHTUNG: Vor dem Beginn der Bearbeitung ist es empfehlenswert, das Geréat einige Mal kurzfristig einzuschalten,
damit der Elektromotor nicht Uberlastet wird. Im Zuge der Zerkleinerung der Produkte kann die Dauer des
ununterbrochenen Betriebs allmahlich verlangert werden

BEMERKUNG: Die Dauer des ununterbrochenen Betriebs der Kiichenmaschine soll 1 Minuten nicht
tiberschreiten, mit obligatorischen Zwischenpausen von mind. 2 Minuten.

¢ Achten Sie darauf, dass die Kiichenmaschine mit Lebensmitteln nicht Gberlastet wird.

o Es ist verboten, Zubehdr wahrend des Betriebs der Kiichenmaschine abzunehmen.

BEARBEITUNGSWEISEN EINEIGER LEBENSMITTEL

e Damit die Klingen nicht beschadigt werden, bearbeiten Sie keine all zu harten Produkte wie Eiswirfel,
Gefrierprodukte, Griitzen, Reis, Gewiirze und Kaffee.

Zu Max. Gewicht der Max. Dauer des
bearbeitende VORBEREITUNG ) . ununterbrochenen
Lebensmittel .
Produkte Betriebs
. Haut, Knochen und Sehnen entfernen.
Fleisch In 2cm-Stiicke schneiden 2009 10 - 20 Sek.
. Haut und Graten entfernen.
Fisch In 2cm-Stiicke schneiden 2009 10 - 20 Sek.
Zwiebeln Abschalen und in 2-3cm-Stiicke schneiden 200 g 7 Mal kurz driicken
Knoblauch Schalen 5 Zehen 5 Sek.
Apfel (frisch) Pellen, _ entkernen und in 2cm-Sticke 300 g 10 - 15 Sek.
schneiden
Karotten Pellen und in 2cm-Stlicke schneiden 300 g 10 - 15 Sek.
Kohl Putz_t_an, den SFrunk entfernen und in 2cm- 200g 15 Sek.
Stiicke schneiden
NiRe Schale entfernen 200 g 15 Sek.

REINIGUNG UND PFLEGE

e Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

¢ Gleich danach spiilen Sie alle abnehmbaren Teile (ohne Sie flr langere Zeit im Wasser zu lassen) mit warmem
Seifenwasser und wischen sie anschliefsend mit einem trockenen und sauberen Tuch.

¢ Wischen Sie das Gehause mit einem weichen feuchten Tuch.

¢ Verzichten Sie auf harte Schwdmme, scheuernde und aggressive Reinigungsmittel.

AUFBEWAHRUNG

¢ Vor der Aufbewahrung vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker aus der Steckdose gezogen ist.

¢ Befolgen Sie die Vorschriften aus dem Teil REINIGUNG UND PFLEGE.

¢ Bewahren Sie das Gerat an einem sauberen, trockenen Ort auf.
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